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De wijnwedstrijd WINE WORLD TASTER OF THE YEAR is aan haar dertiende editie toe in samenwerking met GaultMillau. De eerste wedstrijd is ontstaan in 1998 naar een idee van François Huysmans, zaakvoerder van Wine World Antwerpen. 





Het centrale gegeven blijft eerlijke kennis over “wijn”, zonder onderscheid van origine, prijs of reputatie.  De wedstrijd wordt dit jaar georganiseerd voor “wijn-liefhebbers”. Buiten de wedstrijd worden er elk jaar ook nog een aantal personen speciaal genomineerd als Wine World Ambassador voor hun verdienstelijke inzet voor wijnen en in de marge van dit evenement wordt een grote wijnproeverij georganiseerd. 





De wedstrijd heeft als doel personen en bedrijven bijeen te brengen om wijnen van de hele wereld meer bekend te maken en om algemene ervaring en kennis over wijn te delen. Bovendien is het voor alle betrokkenen - zowel deelnemers, sponsors als supporters en organisatoren - een extra motivatie om hun wijnkennis aan te scherpen. De markt van de wereldwijnen is namelijk zeer complex. Daarom is er plaats voor een wedstrijd waar verzamelde kennis en enthousiasme voor wereldwijnen kunnen getoetst worden. En op die manier misschien andere wijnconsumenten aansteken.


Via deze weg danken wij nog eens extra alle sponsors voor de belangrijke bijdragen evenals alle bedrijven of individuele personen die zich inzetten om een mooi prijzenpakket aan te bieden.








Sponsors WWTY 2011:	


HOOFDSPONSOR : Beaujolais 		�


			www.beaujolais.com





�





PARTNER : 	      GaultMillau  (www.gaultmillau.be)








SPONSORS :	Aqua Panna – San Pellegrino (www.sanpellegrino.com)


	Funny - Charleroi (www.funny.be)	


	Crowne Plaza Antwerp (www.crowneplaza.com/cpantwerp) 	


	Tastevin S. Pauwels (www.tastevinwijncursus.be)


	Wijnen De Clerck - Kortrijk (www.wijnendeclerck.be)


	www.winetasting.be
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WINE WORLD TASTER OF THE YEAR 2011


Uw antwoorden op de volgende vragen terugsturen met vermelding van: NAAM en VOORNAAM, volledig adres, geboortedatum, telefoonnummer (faxnummer), e-mail adres en beroep. Gelieve alle antwoorden duidelijk te selecteren in volgorde en uw antwoord op de schiftingsvraag niet te vergeten! (1 formulier per kandidaat!)





Vragenlijst - “Wine World Taster of the Year 2011”





Wat is het wettelijk vastgelegde maximum basisrendement voor een Beaujolais Supérieur?


	0 58 hl/ha			0 62 hl/ha			0 64 hl/ha


2.	Hoeveel bedraagt de inhoud van een “pot”?


	0 50 cl				0 62 cl				0 68 cl


3.	Welke van de volgende lieu-dits behoort niet tot de appellatie Fleurie?


	0 Chapelle des Bois		0 Le Vivier			0 Ponchon


4.	In welke van de volgende gemeenten kan ik als wijnboer wel Beaujolais maken, maar geen Beaujolais Villages?


	0 Alix				0 Lancié			0 Odenas


5.	In een Régnié mag een beperkt percentage Chardonnay, Aligoté of Melon gebruikt worden. In de totaliteit mag het aandeel van deze witte druiven niet meer bedragen dan: 


	0 5%				0 10%				0 15%


6.	Voor de productie van rode Beaujolais mag voorlopig nog in beperkte mate gebruik gemaakt worden van pinot noir druiven. Dit wordt getolereerd tot de oogst van? 


	0 2014				0 2015				0 2016


7.	Hoeveel “Cru’s” telt de Beaujolais?


	0 9				0 10				0 11


8.	In welk land ligt het wijngebied Walla Walla Valley?


	0 USA       			0 Zuid-Afrika			0 Nieuw-Zeeland


9.	Onder welke andere naam is de druivensoort “Malvasia” nog bekend? 


	0 Subirat			0 White Hermitage		0 45 Mala Dinka


10.	In welk jaar werd de Tasmaanse wijnafdeling van de firma Kreglinger opgericht?


	0 1797				0 1893				0 2000





Schiftingsvraag: Hoeveel tijd heeft Andy De Brouwer van Restaurant Les Eleveurs nodig 


om een fles Brouilly van Maison Loron & Fils te openen ………SECONDEN.





Bijkomende vragen die recht geven op bonuspunten:


Welk restaurant komt volgens U het meest in aanmerking voor de titel van WINE AMBASSADOR OF THE YEAR 2011?  (vorige laureaten uitgesloten: Restaurant Dome, Restaurant Magma, Folliez, Hof van Cleve, Restaurant Pazzo,De Zilveren Pauw, Brasserie Latem)


…………………………………………………………………………………………………………………


Naam:………………………...Voornaam:……………………………Tel nr:.…………………………..


Adres:……………………………………………………………………Beroep:…………………………..


Geboortedatum:……/……./……….E-mail:………………………………………………………………


